
 

SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO Data di emissione: 
02/05/2022 

Codice: 883 

R00 
RICOTTA HIGH PROTEIN 250G 

 

IT  

03  144  

CE 

Generalità 

Denominazione prodotto: 
Ricotta senza lattosio (<0,01%), ricca in proteine e a ridotto 

contenuto di grassi.  
  

Descrizione: prodotto ottenuto dalla coagulazione acido termica di 
siero con aggiunta dell’enzima lattasi responsabile della scissione del 
lattosio in glucosio e galattosio 

Ingredienti: siero di latte, sale, correttore di acidità: acido 
citrico 

Peso: 250g e 

Caratteristiche organolettiche: 
Colore: bianco latte 
Odore: caratteristico, delicato 
Sapore: di latticino fresco, dolce 
  
 

Descrizione processo produttivo: 
 prodotto ottenuto dalla coagulazione acido termica di siero, 
successivamente omogeneizzato e addizionato  dell’enzima lattasi. 
Confezionamento a caldo, in ciotole da 250g, pallettizzazione, 
raffreddamento pallet e spedizione. 

Dati Analitici 

Caratteristiche chimico-fisiche alla produzione 
(valori in % p/p) 

Caratteristiche microbiologiche alla produzione (valori in 
UFC/g) 

Parametro Valore obiettivo 
Limiti di rifiuto Coliformi totali:  

Escherichia coli:  
Stafilococcus coag+ :  
Salmonelle spp:  
Listeria monocytogenes: 
B.cereus  (presunto) 
Muffe&lieviti   
Carica mesofila 
totale                                                                         

<10 
<10 
<10 
assenti/25g 
assenti/25g 
<10 
<10 
 
<100 

Min Max 

umidità:  
grasso tq:  
grasso/ss:  
proteine:  
sale(NaCl):  
pH: 

80,0 
5,0 
25 
8,5 
0,20 
6,25 

78,0 
2,5 
16 

7,90 
0,10 

< 6,00 

82,0 
5,40 
26 

10,0 
0,30 
6,60 

Valori nutrizionali medi per 100 g di prodotto: Energy (kJ/kcal) 
Fat (g) 
Of which saturated (g) 
Carboydrate (g) 
Of which sugars (g) 
Protein (g) 
Salt  (g) 

398/95 
5,0 
3,6 
4,0 
2,9 
8,5 
0,23 

Temperatura di trasporto (°C): max +4°C Temperatura di conservazione(°C): max +4°C 

Limite di consumo (gg dalla 
produzione) 

35 Identificazione lotto di produzione: LNAGGGC dove: 
L=lotto 
N=lettera che identifica lo 
stabilimento 
A=ultima cifra dell’anno di 

produzione 
GGG=giorno giuliano di 
confezionamento 
C=macchina confezionatrice 

Packaging 

Tipo Descrizione Codice EAN Materiale 
Dimensione 

(mm, L x l x h) 
Peso 
(g) 

contenitore 
primario: 

Vaschetta – Laminato 
termosaldato - coperchio 

8002670008838 
EAN13 

Vaschetta/coperchio: PP 
laminato di chiusura: PET/PE 
white pelabile 

Ø112 x h 57 Circa 18 

contenitore 
secondario: 

scatola aperta  
(564) 

18002670008835 
ITF14 

cartone 366 x 252 x 64 240  +/-8% 

lingue estere riportate in etichetta: I  

n° unità di consumo/cartone: 6 

Palletizzazione  

tipo pallet Euro (Estero) 
Epal (Italia) 

 
 
  n° cartoni per piano 15 

n° piani 9 

n° cartoni/pallet 135 

n° unità di c./pallet 810 

 

 

 


