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SCHEDA TECNICA

PRODOTTO FINITO

SK Ri20851
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SCHEDA TECNICA RISO

Denominazione Commerciale:

Forﬁ)iato: R120851
Codice EAN collo: 8001250008510
Peso netto: 1000 g

Imhalle primario:

Imballo secondario:

Imballo terziario:

Minimo di imballo:

Composizione del bancale:

Unita di vendita:

Modalita di conservazione:
Termine minimo di conservazione:
Ingredienti:

18 mesi
Riso

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE
Umidita
Residui di Pesticidi
Micotossine
Metalli pesanti
ALLERGENI  (Dir, CEE 2000/13, Reg. UE 1169/2011 e succ. mod)
CORP! ESTRANE]

RISO SUPERFINO CARNAROLI

Film politene per sottovuoto

Astuccio in cartoncino

Film termoretraibile

1 fardello da 12 confezioni da 1000 g

4 strati da 10 fardelli = 40 fardelli per bancale
Confezione da 1 kg

In luogo fresco-e asciutto

max 14,5 %

conformi a Reg CE 396/2005 e succ. mod.
conformi a Reg. CE 1881/2006 e succ. mod.
conformi a Reg. CE 1881/2006 e succ. mod.
assenti

—-assenti

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100g DI PRODOTTO TAL QUALE

4 Energia
Crassi
di cui acidi grassi saturi
Carboidrati
di cui zuccheri

Fibre

Proteine

Sale

CARATTERISTICHE MERCEQOLOGICHE

Rotture

Gessati

Striati rossi
Danneggiati

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto
Colore
Qdore
Sapore
Consistenza

1497 kJI352 kcal
04g¢

01g

80g

02g

109

6,79

0,01¢g

-Legge n. 325 del 18/3/58 € succ. mod.; D.M. 23/11/2007

max 5,0 %
max 3,0 %
max 3,0%
max 1,5%

caratteristico con chicchi disfindi
bianco
tipico senza note estranee

tipico di amido, senza note estranee

buona struttura dopo cottura

17/06/2016

AN \\\//

- Valori nutrizionali

REV.

DATA PREPARAZIONE

APPROVAZIONE

MODIFICHE
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SK RI20851

Tertiary packaging
Minimum packaging
Pallet structure.
Retail unit

Storage

Shelf-life
Ingredients list

Plastic shrink film

12 packs per bundle

10 bundles per 4 layers = 40 bundles
1 kg pack

Store in a cool dry place

18 months

Rice

CHEMICAL-PHYSICAL CHARACTERISTICS -

Moisture
Pesticide residue
Mycotoxins
Heavy metals

ALLERGENS {Dir. 2600M3/EC, EU Reg. 1169/2011 and following amendments)

FOREIGN BODIES

max 14,5 %
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RICE TECHNICAL INFORMATION

Product description RICE - SUPERFINO CARNAROLI

Product RI120851

EAN code 8001250008510

Net weight 1000 g

Primary packaging Paolythene film for vacuum-packed

Secondary packaging Cardboard box

compliant to EC Reg N. 396/2005 and following amendments
compliant to EG Reg N. 1881/2006 and following amendments
compliant to EC Reg N. 1881/2006 and following amendments

absent

absent

AVERAGE NUTRITIONAL VALUES PER 100g

Energy
Fat

of which saturates
Carhohydrate

of which sugars

Fibre
Protein
Salt

2

COMMERCIAL CHARACTERISTICS ltalian Ministerial decree of 23-November-2007

Broken grains
Bleached grains
Red-stripst grains
Damaged grains

1497 kJ/352 keal
049
20,19
80g
024
1,04
6,79
0,01g

[talian Law n. 325 of 18-March-1958 and following amendments

max 5,0 %
max 3,0 %
- ..max 3,0%
max 1,5 %

ORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS

Appearance characteristic with separated grains

Colour white

Flavour typical without foreign flavours

Taste typical of starch

Texture good consistency after cooking
- ’ 15Jun—2016 ﬁfﬁf;m W —J{,U\ Nutritional values
REV. DATE PREPARATION APPROVAL MODIFICATION
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